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ATTENTION

15 et 16 mai 2008

Nom de I'échantillon
Millésime
Quantité produite

Age de la vigne

Technique de
vinification

Technique d'élevage

Date de mise en bouteille

(A NOUS RETOURNER)
CARACTERISTIQUES GENERALES

N° du lot ou du récipient

[ Bouteilles 1 Caisses (12 bout.)

Densité de plantation

[ Cuve inox [ Sous bois

Durée de I'élevage sous bois :

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Vin effervescent

Densité

Titre alcoométrique acquis
Titre alcoométrique en puissance
Sucres réducteurs

pH

Acidité volatile

Acidité totale

SO, total

SO, libre

Surpression

Cco,

Syrah

(dOui I Non

Nom des cépages

(J Rouge [ Rosé [ Blanc

%/ Vol.

%/ Vol.

g/l

g H2S04/I

1 g H,SO4/I. 1 AT g/l. d meq.
mgl/l

mgll

103 hPa (pour les vins effervescent)

mgl/l

Joindre le bulletin d'analyse de I'échantillon a la mise en bouteille.
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